VINTAGE DE LOXAREL
Magnum

MAGNUM, ESCUMOS

Brut Nature Reserva Classic Penedes

Varietats

Xarello, Macabeu i Chardonnay.

Elaboracio

Viticultura ecoldgica y biodinamica.

Metode tradicional. Segona fermentacid en
ampolla. Envelliment minim de 15 mesos.
Elaboracio del vi base al celler amb el mateix raim
per poder donar la personalitat desitjada a
cadascun dels nostres escumosos. No conté ni
dosage ni sulfurds afegit després del desgorjat. El
desgorjat €s fa sota comanda perque arribi al client
en les millors condicions.

Nota de tast

Vista: Bombolles fines.
Nariz: Aromes netes i afruitades.
Boca: Molt equilibrat, lleuger pero gustés. Bona

acidesa.
L.oxarel
2023 Temperatura de servei
BRUT NATURE 40 3 50C
RESERYA
SIC PR Maridatge

Perfecte per a totes les ocasions, des de l'aperitiu
fins a les postres

VITICULTURA BIODINAMICA



