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MAGNUM, ESPUMOSO

Brut Nature Reserva Classic Penedes

Variedades
Xarello, Macabeo y Chardonnay.

Elaboracion
Viticultura ecolégica y biodinamica.

Metodo tradicional. Segunda fermentacion en
botella. Envejecimiento minimo de 15 meses.
Elaboracion del vino base en la misma bodega con
la propia uva para poder dar la personalidad
deseada a cada uno de nuestros espumosos. No
contiene ni dosificacion ni sulfuroso anadido
despues del deguelle. El deglelle se hace bajo
pedido para que llegue al cliente en las mejores
condiciones.

Nota de cata
Vista: Burbujas finas.

Nariz: Aromas limpios y afrutados.

.oxa rel Boca: Muy equilibrado, ligero pero sabroso. Buena
\ acidez.
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S RESERYA Temperatura de servicio
*-iIL: ILI-.JI 40 3 50C

Maridaje
Perfecto para todas las ocasiones, desde el
aperitivo hasta los postres.
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VITICULTURA BIODINAMICA



